
Køkkenet er nordisk og lidt 
fransk inspireret, med vægt 

på lokale og økologiske  
råvarer i høj kvalitet.  

Stilen hælder mest til det  

moderne, men støtter sig 
op af det klassiske. Flot 
anrettet på glas… mm. Søndags brunch  

I glasværkstedet  

1 søndag i hver måned. 
9-12 spis hvad du kan  99 kr.–  

Børn under 10 halv pris  

Vi byder indenfor i glasværkste-
dets fantastiske verden. 

Vi dækker op og serverer vidun-
derlig mad, i glasovnens skær, 

glasset former sig mens maden 
nydes i rolige, rustikke omgivel-

ser  

Mad ud af huset  

10-100 personer  

Forslag til m
enu og bestilli

ng  

kontakt Magnus på 

20659904 el  

Oplevelseriglas@gmail.co
m 

Kontakt: oplevelseriglas.dk el. 
Mette 40119171  

Magnus 20659904 
 

Kurser tilbydes i glas og mad  

 
Mad og most  

Fredag d. 10 sep. 
4 retter med most og kaffe 

399 kr.–  
 
 

Lam og lavendel  
Lørdag d. 25 sep.  

buffet og dessert med ½ fl. 
vin menu  

399 kr.–  
 
 

Primitiv luksus  
Fredag d. 8 okt.  

4 retter med vinmenu  

Og kaffe  
450kr. -  

 
 

Øl og kød i maven  
Lørdag d. 23 okt.  

3 retter med øl menu  

399kr. -  
 
 

Vildt og  
vandbakkelser 
Fredag d. 5 nov.  

Buffet med ½ fl. vin 

399kr. -   
 
 

Elg og svenske  
omgivelser  

Lørdag d. 20 nov. 

4 retter og vin el. øl  
menu samt kaffe 

450kr. -   
 
 

Alle arrangementer starter  
kl. 18:00 

 
Bestil venligst bord  

 
Longvej 33 V. Skerninge i  

glasværkstedet  
 


